Technisches Datenblatt
Monckie Krustenloser MC-5

Krusten- u. Fettloser fiir Fritteusen und Grillgerate (Pulver)

Eigenschaften:
Monckie Krustenloser MC-5 ist ein hochalkalischer Reiniger fiir den Bereich GrofSkiiche, Gastronomie und

Lebensmittelindustrie. Reinigt schnell und griindlich lle fettigen, 6ligen Verschmutzungen nd
Verkrustungen an Friteusen, Friteusen Kérben, Rosten, Mulden, Grillgerdten, Arbeitstischen.
ACHTUNG: auf Alkalibestindigkeit der Materialien achten! Fiir Aluminium und lackierte Fldchen nicht
geeignet! Im Zweifel vor der Anwendung einen Materialversuch machen!

Angaben der Gerdtehersteller beachten!

Anwendung / Dosierung:

Monckie Krustenléser NC-5 wird in Wasser verdiinnt angewendet.
Unterhaltsreinigung: 2-3 Essloffel (=40-60g) pro 8 Liter Frischwasser
Frische Fettansatze an Grillgerédten etc.: 1 Essloffel (=20g) / 8 Liter Wasser
Hartnéckige Verkrustungen: 4 Essloffel (=80g) / 8 Liter Wasser

Lagerhinweise:
Frostfrei lagern. Bei sachgemé&Ber Lagerung mindestens 3 Jahre verwendbar.

.o

Okologie:

Die enthaltenen waschaktiven Substanzen sind Uber das gesetzlich geforderte Mal hinaus

biologisch abbaubar.

Gefahrenhinweise:
Bei diesem Artikel handelt es sich um ein kennzeichnungspflichtiges Produkt nach der
Gefahrstoffverordnung.

Gefahrenhinweise:

R35 Verursacht schwere Verdtzungen

Sicherheitsratschlige:

S2 Darf nicht in die Hdnde von Kindern gelangen

526 Bei Beriihrung mit den Augen mit viel Wasser abspiilen und Arzt konsultieren
527 Beschmutzte oder getrédnkte Kleidung ausziehen

S28 Bei Bertthrung mit der Haut mit viel Wasser abwaschen

S37/39 Bei der Arbeit geeignete Schutzhandschuhe und Schutzbrille tragen

545 Bei Unfall oder Unwohlsein sofort Arzt hinzuziehen und Etikett vorzeigen

Physikalische Daten:

Farbe: weild
Konsistenz: Pulver
Geruch:

ph-Wert in 2% iger Losung:

Dichte:

Zusammensetzung:
Inhaltsstoffe gemafl EU-Empfehlung:

<5% nichtionogene Tenside, 15-30 % Phosphate.
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